ROST)

Rezeptanweisung in Bildern
—> Tiptopf S. 219

KARTOFFEL.CH


https://www.kartoffel.ch/

Impressum

Inhalt, Konzeption, Gestaltung
Nicole Moschler, Bildweiser, Ersigen

Fotografie

Andrea Wullimann, Lichtartfotografie, Selzach

Beratung Ernahrungspraxis
Kathrine Balsiger, Belpberg

Herausgeber
swisspatat, Bern

1. Auflage 2018

swisspatat | Postfach | 3001 Bern
info@swisspatat.ch
www.kartoffel.ch

Dank

Dank gebiihrt der Schulverlag plus AG Bern
fur die Abbildungsrechte der neun Rezepte
aus dem Lehrmittel Tiptopf.

Bildweiser»
KARTOFFEL.CH

TEL

200 g
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3 EL Bratbutter
800 g Kartoffeln
N
Rir Gochwellki

Kochbyp dlectochend
im grimen heubel

1KL Salz

1EL Bratbutter

Kartoffeln 219
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erhitzen

Schalenkartoffeln zubereiten (S. 214)
Auskiihlen lassen

Gochwelki am Vorkag 2ubereiven
MED: [etod hack du ales parat

Schalen, grob raffeln, zugeben
darlberstreuen, mischen

Kartoffeln unter mehrmaligem Wenden
auf mittlerer Stufe 15-20 Min. goldgelb
braten

Zu einem Kuchen formen,
5-10 Min. braten,
bis sich eine goldbraune Kruste bildet

Mit Hilfe eines Tellers stlirzen

erhitzen
Rosti wieder zugeben, zweite Seite 5 Min.
braten

..und seryieren

Tipp

Lilder

© Nach Belieben geschnittene Zwiebeln vor den Kartoffeln diinsten
¢ 150 g Speckwiirfelchen glasig braten, Kartoffeln beifligen
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Rezept Rosti. In: Affolter, U., & Felder, R., & Jaun Urech, M., Keller, M., Schmid, U. (2008). Tiptopf.
Interkantonales Lehrmittel fiir den Hauswirtschaftsunterricht (S. 219). Bern: Schulverlag.
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01112 R6sti Tiptopf S.219
Gschwellti auskuhlen lassen KARTOFFEL.CH



https://www.kartoffel.ch/

L
02]12 Rosti Tiptopf S.219
Tipp: Gschwellti zubereiten und einen Tag in den Kuhlschrank stellen KARTOFFEL.CH

< uctch 2ue Skarkeeike


https://www.kartoffel.ch/
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03112 Résti Tiptopf S.219 Kochtyp: Festkochend

Kochtyp: Hochtemperaturlinie

MEP Rosti - alles, was du brauchst KARTOFFEL.CH
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04112 Rosti Tiptopf S.219

Kartoffeln schalen, grob raffeln KARTOFFEL.CH

< etk 2ue Stackeeite
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05112 Rosti Tiptopf S.219 Kochtyp: Festkochend

Kochtyp: Hochtemperaturlinie

MEP Rosti - jetzt geht es los KARTOFFEL.CH
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06112 Résti Tiptopf S.219
Bratbutter erhitzen KARTOFFEL.CH
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07112 R6sti Tiptopf S.219
Kartoffeln zugeben, Salz daruberstreuen KARTOFFEL.CH
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08112 Résti Tiptopf S.219
Mischen, Kartoffeln unter mehrmaligem Wenden goldbraun braten KARTOFFEL.CH


https://www.kartoffel.ch/

09112 Résti TiptopfS.219
Zu einem Kuchen formen KARTOFFEL.CH



https://www.kartoffel.ch/

10112 R&sti Tiptopf S.219

2UcuClh 22U Ota

Rosti mit Hilfe eines Tellers sturzen KARTOFFEL.CH


https://www.kartoffel.ch/

11112 Ro&sti Tiptopf S.219
Bratbutter erhitzen, Rosti wieder zugeben, zweite Seite braten KARTOFFEL.CH


https://www.kartoffel.ch/

KARTOFFEL.CH

c
Q
| O
9
>
&
Q
n
-}
©
pd
n
c
c
Q)
=
et
N
-
Q
-

12112 Résti Tiptopf S.219
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