
salat
kartoffel-

Rezeptanweisung in Bildern 
Tiptopf S. 215

http://www.kartoffel.ch


Kartoffeln 215

Kartoffelsalat

800 g festkochende
Kartoffeln

1 dl Wasser
2 KL Gemüsebouillon

4 EL Essig

1⁄2 EL Senf
2 EL Mayonnaise
2 EL Joghurt nature

wenig Salz, Pfeffer

evtl. 1⁄2 Zwiebel

Schnittlauch

Schalenkartoffeln zubereiten (S. 214)

Warm schälen, in Scheiben oder
Würfel schneiden, in Schüssel geben

aufkochen
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beifügen, mischen, über die Kartoffeln giessen 

verrühren

würzen

fein schneiden, zugeben, mischen, über die 
Kartoffeln giessen, sorgfältig mischen

fein schneiden, darüberstreuen

Zugedeckt ca. 30 Min. ziehen lassen

Rezept Kartoffelsalat. In: Affolter, U., & Felder, R., & Jaun Urech, M., Keller, M., Schmid, U. (2008). 
Tiptopf. Interkantonales Lehrmittel für den Hauswirtschaftsunterricht (S. 215). Bern: Schulverlag. 
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Starte mit dem MEP

Tipp: Schüsselrand putzen

Kartoffeln beigeben

und servieren
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     Benütze die Bildanweisungen «Gschwellti»
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01 | 07 Kartoffelsalat Tiptopf S. 215 Kochtyp: Festkochend

MEP Kartoffelsalat – alles, was du brauchst
< zurück zur Startseite
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Kartoffeln warm schälen, in Scheiben schneiden, in Schüssel geben
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< zurück zur Startseite
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Aufkochen, Essig beifügen, mischen, über die Kartoffeln giessen
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 ca. 30 Min.

< zurück zur Startseite
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Verrühren, würzen
< zurück zur Startseite

http://www.kartoffel.ch


Kartoffelsalat Tiptopf S. 21505 | 07

Kartoffeln beigeben, sorgfältig mischen
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< zurück zur Startseite

http://www.kartoffel.ch


Kartoffelsalat Tiptopf S. 21506 | 07

Schüsselrand putzen
< zurück zur Startseite
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Schnittlauch fein schneiden, darüberstreuen und servieren
< zurück zur Startseite
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