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Kartoffeln 215

(D Stacke wmik dem MED Kartoffelsalat

800 g festkochende
Kartoffeln ?’\ Schalenkartoffeln zubereiten (S. 214)
_ . > benikae die bildanweisungen «Gechwellkis
. geimen foeubel @ Warm schlen, in Scheiben oder
Wiirfel schneiden, in Schiissel geben
1dl Wasser 7 sieden
2 KL Gemiisebouillon @ aufkochen
4 EL Essig beifligen, mischen, iber-die-Kartoffeln-giessen
2 EL Senf
2 EL Mayonnaise
2 EL Joghurt nature @ verrlihren
wenig Salz, Pfeffer wirzen
evtl. > Zwiebel @ fein schneiden, zugeben, mischen, tiber die- \(&w%og)e(w \Déig(i\/}e&/\
Karteffeln-giessen, sorgfaltig mischen
© Tpp: Schiisselrand pukagn
Zugedeckt ca. 30 Min. ziehen lassen
Schnittlauch @ fein schneiden, darGberstreuen L,(V\G\ ceryielren
Tipp o \Warme Kartoffeln mit Bouillon Ubergiessen, Essig, Senf, Mayonnaise, Joghurt durch

Essig-Ol-Salatsauce (S. 176) ersetzen

o Schnittlauch durch Petersilie, Basilikum, Kerbel, Pfefferminze oder Dill ersetzen
o Mit Schinken, Wurst, Thon, Kése, hart gekochten Eiern, Radieschen, Peperoni,
Tomaten, Erbsen, Essiggurken, Oliven, Apfeln, Biren, Niissen oder Kernen bereichern

bilder o Rir die Adoeibecchcibke (D - @) deﬂg% du Bilder ale H&geg%cumqm.

Rezept Kartoffelsalat. In: Affolter, U., & Felder, R., & Jaun Urech, M., Keller, M., Schmid, U. (2008).
Tiptopf. Interkantonales Lehrmittel fir den Hauswirtschaftsunterricht (S. 215). Bern: Schulverlag.
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Bouillen de LEGUMES
ssVerdura

01 | 07 Kartoffelsalat TIptOpf S.215 Kochtyp: Festkochend
MEP Kartoffelsalat - alles, was du brauchst KARTOFFEL.CH
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02107 Kartoffelsalat Tiptopf S.215
Kartoffeln warm schalen, in Scheiben schneiden, in Schissel geben KARTOFFEL.CH
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VX asraea 30 Min;

03107 Kartoffelsalat Tiptopf S.215
Aufkochen, Essig beifugen, mischen, uber die Kartoffeln giessen KARTOFFEL.CH
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04107 Kartoffelsalat Tiptopf S.215

VerrUhr

en, wurzen KARTOFFEL.CH
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05107 Kartoffelsalat Tiptopf S.215

Kartoffeln beigeben, sorgfaltig mischen KARTOFFEL.CH
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06107 Kartoffelsalat Tiptopf S.215
Schusselrand putzen KARTOFFEL.CH
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07107 Kartoffelsalat Tiptopf S.215
Schnittlauch fein schneiden, daruberstreuen und servieren KARTOFFEL.CH
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