Checkliste Reinigung von Kartoffellagerhallen /Lagereinrichtung zur Reduzierung von Chlorpropham (CIPC ) Riickstdnden
Bitte fiillen Sie pro Lagereinheit eine Checkliste aus! Bitte Vor- und Riickseite ausfiillen!

Eine grindliche Reinigung der Kartoffellager und Ausriistungsgegenstande bzw. Geratschaften ist entscheidend, um unbeabsichtigte Riickstande von Chlorpropham (CIPC) auf den Kartoffeln zu vermeiden. Um
die Anforderungen zu erfillen, ist die Einhaltung der Reinigungsrichtlinien (Best Practice) unerldsslich. Diese Checkliste ist ein Hilfsmittel zur Bewertung des Reinigungserfolgs. Weitere Informationen finden Sie
in den Richtlinien zur Reinigung und in der Infografik.

Bitte wahlen Sie Flachen- oder Kistenlager und beliftet,
Name Betrieb/Erzeuger Lagertyp unbelifttet oder mit mech. Kiihlung aus.
Adresse Flachenlager
Land Kistenlager
Telefon mit Bellftung
Email ohne Beliftug
Adresse Lager (falls abweichend von
Betriebsadresse) mech. Kiihlung

Lagerbezeichnung/Nummer

Anzahl Jahre ohne Anwendung CIPC

(0 = angewendet im Anbaujahr 2019) Reinigung durchgefiihrt durch:
Datum Beginn Reinigung ja nein
Datum Ende Reinigung Erzeuger/Lagerhalter

Reinigungsfirma

Bitte fullen Sie die Riickseite des Formulars aus, bevor Sie unterschreiben.

Ich erklare hiermit, dass das Lager wie auf der Checkliste dokumentiert, gereinigt wurde. Vom Kaufer / Verarbeiter erhalten
Vom Lagerhalter / Erzeuger auszufillen Vom K&ufer / Verarbeiter auszufullen
Datum: Name
Name: Firma
Unterschrift: Bemerkungen

Datum

Unterschrift




Checkliste Reinigung von Kartoffellagerhallen /Lagereinrichtung zur Reduzierung von Chlorpropham (CIPC ) Riickstdnden
Bitte fiillen Sie pro Lagereinheit eine Checkliste aus! Bitte Vor- und Riickseite ausfiillen!

Eine grundliche Reinigung der Kartoftellager und Ausrustungsgegenstande bzw. Geratschatten ist entscheidend, um unbeabsichtigte Ruckstande von Chlorpropham (CIPC) auf den Kartofteln zu vermeiden. Um
die Anforderungen zu erfllen, ist die Einhaltung der Reinigungsrichtlinien (Best Practice) unerldsslich. Diese Checkliste ist ein Hilfsmittel zur Bewertung des Reinigungserfolgs. Weitere Informationen finden Sie
in den Richtlinien zur Reinigung und in der Infografik.

Kreuzen Sie die zutreffenden Optionen mit einem X an

Machen Sie von jedem Bereich/Gegegenstand vor und nach der Reinigung Fotos (als Nachweis), verweisen Sie auf diese und archivieren Sie diese zum spateren Nachweis.

Bemerk-
Was? gereinigt Typ Kanéle Trockenreinigung Nassreinigung andere Reinigung Foto Nachweis ungen
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Druckkammer, Beliiftungstechnik,
Belliftungsturm

Kanale

Waéande und Gebaudeteile

Boden

Decke

Kisten

Anhdnger, Annahmeeinrichtungen,
Forderbander

Verladeeinrichtungen im Lager

andere:

Kihlung

Ventilatoren

Umwalzventilatoren

Holzbalken (als mobile Wande
verwendet usw.)

Sanierte/instandgesetzte
Lagerbereiche
Geben Sie an welche Bereiche/Teile. Datum

Instandsetzung hinzufiigen




