
Nous faisons cuire les 
pommes de terre au 
fromage emballées 

dans des feuilles d’alu 
pendant 50 minutes au 

bord des braises.

AUTOMNE  Aventure avec la pomme de terre Recette

Un pique-nique
avec des chaussons
aux pommes de terre
Papa Tate et ses amis adorent les pique-niques en plein air ! Sais-tu 
qu’on peut préparer délicieusement les pommes de terre sur le feu ? 
Voici une excellente recette ; bon appétit !

Préparation

Badigeonner les feuilles d’alu avec de l’huile et 
couvrir une moitié de la feuille avec des rondelles 
de pommes de terre.

Assaisonner avec un peu de sel, de paprika et de 
marjolaine et parsemer avec les lardons et les 
oignons.

Mettre ensuite les tranches de fromage dessus. 

Replier la feuille d’alu et faire de petits paquets 
en fermant bien les côtés. 

Faire cuire les pommes de terre au fromage pen-
dant 50 minutes au bord des braises du feu (cela 
marche aussi sur le gril au charbon de bois).

Retourner les paquets plusieurs fois prudem-
ment. Fais attention à ce que la feuille d’alu ne 
s’ouvre pas !

Ingrédients	 (pour 4 personnes)

	 700 g	� de pommes de terre à chair ferme, 

		  (emballage vert) épluchées  

		  et coupées en rondelles de 3 à 5 mm

	 1 cs	 d’huile

	 200 g	 de fromage, coupé en tranches

		  sel, paprika en poudre, marjolaine

	 200 g	 de lardons

	 2	 petits oignons, coupés en rondelles  

		  très fines

	 4	 grandes feuilles d’alu (env. 40 × 30 cm),	

		  pliées une fois 


