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01 | 07 Country Fries TIptOpf S.220 Kochtyp: Hochtemperaturlinie N

MEP Country Fries - alles, was du brauchst KARTOFFEL.CH

< etk 2ue Stackeeite


https://www.kartoffel.ch/kartoffel/kochtypen/
https://www.kartoffel.ch/kartoffel/kochtypen/
https://www.kartoffel.ch/

02|07 Country Fries Tiptopf S.220
Waschen, absptulen, in gleichmassige Schiffchen schneiden, abtrocknen  kartorreL.cH
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03 | 07 Country Fries TIptOpf S.220 Kochtyp: Hochtemperaturlinie
MEP Country Fries - jetzt geht es los KARTOFFEL.CH
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04|07 Country Fries Tiptopf S.220
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200-220 °C
30-40 Min.

05/07 Country Fries Tiptopf S. 220
Backen, Ofenmitte KARTOFFEL.CH
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0607 Country Fries Tiptopf S. 220
Salz daruberstreuen KARTOFFEL.CH
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