KARTOFFEL.CH

ZUTATEN

1kg
Sauce

1,5dl
1

1EL
5EL
3EL
2EL
1TL

wenig

festkochende Kartoffeln

Gemiisebouillon

Zwiebel, fein
gehackt

milder Senf
Mayonnaise
Weissweinessig
Rapsol

Salz

Pfeffer

zum Servieren

% Bund

% Bund

Schnittlauch, fein
geschnitten

Petersilie, fein gehackt
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VORSPEISE

KARTOFFELSALAY

OB OLATDD
* K K Kk Kk (83)

TH 40 MINUTEN
FUR 4 PERSONEN

ZUBEREITUNG

Die Kartoffeln in Salzwasser kochen, heiss schélen. In ca. 5 mm
dicke Scheiben schneiden und in eine Schiissel geben.

Die Bouillon mit der gehackten Zwiebel aufkochen. Die restlichen
Zutaten bis und mit Rapsdl mit der heissen Bouillon verriihren.
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Die Kartoffeln mit der Sauce iibergiessen und vermengen. Mit Salz
und Pfeffer wiirzen. Zugedeckt ca. eine Stunde ziehen lassen,
gelegentlich umriihren. Zum Servieren den Schnittlauch und die

Petersilie untermischen.

TIPP

Statt Kartoffeln in Salzwasser kochen, konnen auch Gschwellti vom Vortag
genommen werden.
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