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HAUPTGANG

KARTOFFEL-BIRNEN-WAHE

O HB ALY
* % Kk K (144)

CA. 45 MINUTEN
FUR EIN KUCHENBLECH VON 26 CM DURCHMESSER

ZUBEREITUNG
ZUTATEN

0 Kartoffeln schalen, mit dem Kase auf der Gemiiseraffel reiben.
Kuchen Zwiebel, Knoblauch, Petersilie und Thymian fein hacken. Mit der

Kartoffel-Kdse Mischung vermengen.
300 g Gschwellti, in der Schale

geko‘#tl(feStkOChende o Alle Zutaten fiir den Guss vermischen und mit dem Kartoffel-
Kartoffeln) Gemisch vermengen. Kuchenblech mit dem Teig auslegen.
100 g Gruyere Mehrfach einstechen. Die Birnen halbieren, entkernen und in diinne

Schnitze schneiden. Die Kartoffel-Kase-Fiillung auf dem Teig

1 grosse Zwiebel i = . X °
verteilen. Die Birnen facherartig dariiber legen.

1 Knoblauchzehe

1Bund Petersilie e Im 200 °C vorgeheizten Ofen ca. 30 Minuten backen. Heiss

einige frischer Thymian, servieren.
Zweige Blattchen abgezupft

250 g Birnen

1 Kuchenteig, rund
ausgewallt

Guss

1dl Milch
180 g saurer Halbrahm
2 Eier
1TL Salz
Pfeffer & Muskatnuss
200 g Hittenkase
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